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MENU FOR ARTICHOKE 
GASTRONOMIC DAYS

TASTING MENU. FROM MARCH 8 TO 24, 2024.
MENU DEGUSTATIONS. DU 8 AU 24 MARS 2024.

APPETIZERS/APÉRITIFS
Appetizers served on the grandhather Macarrilla boat
Apéritifs servis sur le bateau du grand-père Macarrilla

FIRST/PREMIER TO CHOOSE
Prawn carpaccio with artichoke vinaigrette

Carpaccio de crevettes, vinaigrette d’artichauts
*****

Artichoke with premium sarrion sturgeon caviar menieur
Artichaut au caviar d’esturgeon sarion premium menieur

SECOND/DEUXIÈME TO CHOOSE
Lobster cream

Crème de homard
***** 

Tupinambour with octopus, eel, dewlap and fl ame-cooked eggplant
Tupinambour au poulpe, anguille, fanon et aubergines cuites à la fl amme

THIRD/TROISIÈME TO CHOOSE (Min. 2 pax)
Creamy artichoke and squid rice

Riz crémeux aux artichauts et calamars
***** 

Prawns with artichoke and pistachio pesto with gnokis
Crevettes aux artichauts et pesto de pistaches avec gnokis

QUARTER/QUATRIÈME TO CHOOSE
Wild sea bass loin and artichoke marinara

Longe de bar sauvage et marinara d’artichauts
***** 

Beef cheek stewed in chocolate
Joue de boeuf mijotée au chocolat

DESSERT TO CHOOSE
Foam of artichoke Catalan cream and mango lío

Mousse de crème catalane d’artichaut et mangue lío
*****

Chocolate with EVOO and salt
Xocolata amb AOVE i sal

48,50€/PERS
Menú for full table

VAT, bread and sauces included, drinks not included 
Menu pour table complète

TVA, pain et sauces inclus, boissons non comprises
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