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SECRET
MENU

From Tuesday to Friday noon
(Except holidays and party eves)

From 1 p.m. to 3 p.m.
Du mardi au vendredi midi

(Sauf jours fériés et veilles de fêtes)
De 13h. à 15h.

An author starter and a second filling to eat in 1 hour.
Une entrée d’auteur et une deuxième garniture pour manger en 1h. 

FIRST TO CHOOSE
Prawn carpaccio with garlic
Carpaccio de crevettes à l’ail

*****
Octopus, gill and eel

Poulpe, branchies et anguille
***** 

Sea urchin with red shrimp
Oursin aux crevettes rouges

*****
Lobster cream

Crème de homard

SECONDS TO CHOOSE
Black rice with prawns without work

Riz noir aux crevettes sans travail
(Mín. 2 pers.)

*****
Noodles “rossos”
Nouilles “rossos”

(Mín. 2 pers.)
***** 

Seafood monkfish
Lotte aux fruits de mer

*****
Stewed cheek
Joue mijotée

DESSERT TO CHOOSE
Citrus dessert

Dessert aux argumes
***** 

Chocolate, AOVE, salt and pepper
Chocolat, AOVE, sel et poivre

30€/PERS
Full table menu

VAT included, drinks not included
Menu table complète

TVA incluse, boissons non comprises
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MENU FOR ARTICHOKE 
GASTRONOMIC DAYS

TASTING MENU. FROM MARCH 8 TO 24, 2024.
MENU DEGUSTATIONS. DU 8 AU 24 MARS 2024.

APPETIZERS/APÉRITIFS
Appetizers served on the grandhather Macarrilla boat
Apéritifs servis sur le bateau du grand-père Macarrilla

FIRST/PREMIER TO CHOOSE
Prawn carpaccio with artichoke vinaigrette

Carpaccio de crevettes, vinaigrette d’artichauts
*****

Artichoke with premium sarrion sturgeon caviar menieur
Artichaut au caviar d’esturgeon sarion premium menieur

SECOND/DEUXIÈME TO CHOOSE
Lobster cream

Crème de homard
***** 

Tupinambour with octopus, eel, dewlap and fl ame-cooked eggplant
Tupinambour au poulpe, anguille, fanon et aubergines cuites à la fl amme

THIRD/TROISIÈME TO CHOOSE (Min. 2 pax)
Creamy artichoke and squid rice

Riz crémeux aux artichauts et calamars
***** 

Prawns with artichoke and pistachio pesto with gnokis
Crevettes aux artichauts et pesto de pistaches avec gnokis

QUARTER/QUATRIÈME TO CHOOSE
Wild sea bass loin and artichoke marinara

Longe de bar sauvage et marinara d’artichauts
***** 

Beef cheek stewed in chocolate
Joue de boeuf mijotée au chocolat

DESSERT TO CHOOSE
Foam of artichoke Catalan cream and mango lío

Mousse de crème catalane d’artichaut et mangue lío
*****

Chocolate with EVOO and salt
Xocolata amb AOVE i sal

48,50€/PERS
Menú for full table

VAT, bread and sauces included, drinks not included 
Menu pour table complète

TVA, pain et sauces inclus, boissons non comprises
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RABID
MENU 

Tasting menu with signature and seasonal dishes, 
with new creations and some already established ones.

Menu dégustation avec des plats signatures et de saison, 
avec de nouvelles créations et quelques-unes déjà établies.

MENU
Lobster cream tasting

Dégustation de crème de homard
*****

Sea urchin
Oursin
*****

Octopus, Gill and Eel
Poulpe, gill et anguille

*****
Ear with pumpkin and garlic shrimp

Oreille aux crevettes à la citrouille et à l’ail
*****

Monkfish “zarzuela”
“Zarzuela” de lotte

*****
Stewed cheek
Joue mijotée

SWEETS TO CHOOSE
Citrus dessert

Dessert aux argumes
***** 

Chocolate, AOVE, salt and pepper
Chocolat, AOVE, sel et poivre

Petits fours

65€/PERS
Full table menu

VAT included, drinks not included
Menu table complète

TVA incluse, boissons non comprises
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MACARRILLA
ALL STARS MENU 

Tasting menu with a selection of the best
fusion-style signature creations by chef Macarrilla.
Menu dégustation avec une sélection des meilleurs

créations d’auteur de style fusion du chef Macarrilla.

MENU
Electric Oyster

Huître électrique
*****

Norway lobster with beurre blanc and caviar
Langoustine au beurre blanc et caviar

*****
Soft shell crab “suquet”

“Suquet” de crabe à carapace molle
*****

Lobster tasting
Dégustation de homard

*****
Sea Urchin and Red Shrimp

Oursin et crevette rouge
*****

Octopus, Gill and Eel
Poulpe, gill et anguille

*****
Sea nettle and caviar rice

Riz aux orties et caviar
*****

Truffled cannelloni with chicken, jowls and mechada
Cannellonis truffés au poulet, bajoues et mechada

SWEETS
Citrus dessert

Dessert aux argumes
***** 

Chocolate, AOVE, salt and pepper
Chocolat, AOVE, sel et poivre

***** 
Petits fours
Petits fours

85€/PERS
Full table menu
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Menu table complète
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MACARRILLA
ALL STARS MENU 

Tasting menu with a selection of the best
fusion-style signature creations by chef Macarrilla.
Menu dégustation avec une sélection des meilleurs

créations d’auteur de style fusion du chef Macarrilla.

MENU
Electric Oyster

Huître électrique
*****

Norway lobster with beurre blanc and caviar
Langoustine au beurre blanc et caviar

*****
Soft shell crab “suquet”

“Suquet” de crabe à carapace molle
*****

Lobster tasting
Dégustation de homard

*****
Sea Urchin and Red Shrimp

Oursin et crevette rouge
*****

Octopus, Gill and Eel
Poulpe, gill et anguille

*****
Sea nettle and caviar rice

Riz aux orties et caviar
*****

Truffled cannelloni with chicken, jowls and mechada
Cannellonis truffés au poulet, bajoues et mechada

SWEETS
Citrus dessert

Dessert aux argumes
***** 

Chocolate, AOVE, salt and pepper
Chocolat, AOVE, sel et poivre

***** 
Petits fours
Petits fours

85€/PERS
Full table menu

VAT included, drinks not included
Menu table complète

TVA incluse, boissons non comprises




