MAGARR LLA

RESTAURANT DES DE 1966

Ready to begin a journey through the history of Macarrilla?

Since 1966, in the heart of the port, at 14 Barques Street in

Cambrils, Macarrilla has preserved the living essence of three

generations who made the sea their refuge, their inspiration, and
their truth. Here, every dish is memory, fire, and salt.

It all began with my grandparents: my grandfather, who would go

out fishing at night on his boat, guided by the moon, to offer the

next day whatever the Mediterranean had gifted him. His cooking

was simple, honest, and pure—a seafaring song born of hard
work and love for real, honest ingredients.

My father took that legacy and carried it further: he fused the

family tradition with the strength and character of Basque

cuisine, and with the elegance of French touches, shaping a new
way of understanding heritage without betraying it.

Today, it is my turn to continue writing this story. My cooking is a

true reflection of who | am—of how | see, feel, and understand

life. It is the result of my travels, my wounds, my learning, and my

emotions. A living cuisine that breathes freedom and risk, yet

never forgets where it comes from: those seafaring roots that
beat in every dish, every glance, every flavor.



TASTING MENU

A journey through the life of our chef: travels, moments, and lived experiences.

MOMENTS 1
The Chef’'s Teenage Hangover
Arrogant oyster, boiled langoustine with sauces, and reheated noodles with aioli

MOMENTS 2

Familia i Llegat
Sea urchin with langoustine, red prawn, and lobster bisque cream

MOMENTS 3

It's Never Too Late to Study
Roman garum and rail clams with vinegar

MOMENTS 4
Wrath and Envy
Octopus, pork jowl, eel, celery, Jerusalem artichoke, and flame-grilled eggplant

EXPERIENCES 1

Student of Great Masters
Scorpionfish cake, leek in reduction, and tripe croquette

EXPERIENCES 2
Viatges a I'Asia
Bangkok clams, Jaipur meagre, Tokyo salmon

EXPERIENCES 3

Turkey - Istanbul
Aged old-cow tenderloin inspired by the Turkish months

EXPERIENCES 4
A Dream Fulfilled
Sea anemones, langoustine, and caviar

SWEET AFTER-MEAL
Honey and fresh curd cheesecake-style
80% Peruvian chocolate mousse, olive oil, and salt

CITRUS AFTER-MEAL
Mango ice cream with chili and seaweed
Passion fruit and lime

Travel-inspired petit fours

MENU PRICE
95,00 €/PERS.
WE ALSO OFFER THE OPTION OF:
2 MOMENTS + 2 EXPERIENCES + ALL DESSERTS

70,00 €/PERS.

Menu served for the entire table.
VAT included. Drinks not included.



MAGARR LLA

RESTAURANT DES DE 1966

Prét a commencer un voyage a travers I'histoire de Macarrilla?

Depuis 1966, au coeur du port, au 14 rue Barques a Cambrils,

Macarrilla conserve I'essence vivante de trois générations qui

ont fait de la mer leur refuge, leur inspiration et leur vérité. Ici,
chaque plat est mémoire, feu et sel.

Tout a commencé avec mes grands-parents : le grand-pere qui,

la nuit, partait pécher avec sa barque, guidé par la lune, pour

offrir le lendemain ce que la Méditerranée lui donnait. Sa cuisine

était simple, honnéte, pure, un chant marin né de lI'effort et de
I'amour pour le produit authentique.

Mon pére a repris cet héritage et 'a porté plus loin : il a fusionné la

tradition familiale avec la force et le caractére de la cuisine basque,

et avec I'élégance des touches frangaises, donnant naissance a
une nouvelle maniere de comprendre I'héritage sans le trahir.

Aujourd’hui, c’est a mon tour de continuer a écrire cette histoire.
Ma cuisine est le reflet fidéle de qui je suis : de la fagon dont je
vois, ressens et comprends la vie. Elle est le résultat de mes
voyages, de mes blessures, de mes apprentissages et de mes
émotions. Une cuisine vivante, qui respire la liberté et le risque,
mais qui n‘oublie jamais ses origines : ces racines marines qui
battent dans chaque plat, chaque regard, chaque saveur.



MENU DEGUSTATION

Un voyage a travers la vie de notre chef : voyages, moments et expériences.

MOMENTS 1

La gueule de bois adolescente du chef
Huitre arrogante, langoustine cuite avec ses sauces et nouilles réchauffées a l'aioli

MOMENTS 2

Famille et Héritage
Oursin avec langoustine, crevette rouge et créme de bisque de homard

MOMENTS 3

Il n’est jamais trop tard pour étudier
Garum romain et palourdes de rail au vinaigre

MOMENTS 4

La colére et I'envie
Poulpe, joue de porc, anguille, céleri, topinambour et aubergine a la flamme

EXPERIENCES 1

Eléve de grands professeurs
Géteau de rascasse, poireau en réduction et croquette de tripes

EXPERIENCES 2

Voyages en Asie
Palourdes Bangkok, maigre Jaipur, saumon Tokyo

EXPERIENCES 3

Turquie - Istanbul
Filet de baeuf maturé inspiré des mois passés en Turquie

EXPERIENCES 4

Un réve accompli
Anémones de mer, langoustine et caviar

DESSERT SUCRE
Miel et fromage frais fagon cheesecake
Mousse au chocolat péruvien 80 %, huile d’clive et sel

DESSERT AGRUME
Glace a la mangue, piment et algues
Fruit de la passion et citron vert

Mignardises voyageuses

PRIX DU MENU
95,00 €/PERS.
NOUS VOUS PROPOSONS L’OPTION SUIVANTE:
2 MOMENTS + 2 EXPERIENCES + TOUS LES DESSERTS

70,00 €/PERS.

Menu servi pour I'ensemble de la table.
TVAincluse. Drinks non compris.



