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MENU EMBAJADOR
MACARRILLA

Menii de creaciones con producto de temporada, de km 0 estilo fusidn
y nuestro caviar de Esturion de Sarrion.

Menii de creacions amb producte de temporada, de km 0 estil fusig
i el nostre caviar d'Esturion de Sarridn.

APERITIVOS

La barca del abuelo Macarrilla:
- (aldo de ternera y alcachofa fermentada -
- Foie micuit de rape con gelatina de alcachofa -
- Paté de galera -
La barca de I'avi Macarrilla:
- Brou de vedella y carchofa fermentada -
- Foie micuit de rap amb gelatina de carchofa -
- Paté de galera -

MENU

Ostra con helado de lima y jengibre,
caviar citrico y sichuan button
Ostra amb gelat de llima i gingebre,
caviar citric i sichvan button
kkkkk
Erizo de mar con langostinos, gamba roja
con espuma de su coral y caviar ahumado
Garota de mar amb llagostins, gamba vermella
amb escuma del seu corall i caviar fumat
*khkkk
Pulpo con papada ibérica, a:;guila, berenjena
ala llama y espuma de tupinambour
Pop amb papada ibérica, anfrui[a, alberginia
a la flama i escuma de tupinambour
*kkk*

Langostinos a la naranja con boniato y caviar
Llagostins a la taronja amb moniato i caviar
*khxkkhk
Arroz negro con “mamellas “ de calamar
Arros negre amb “mamelles de calamar
*kkkk
Zarzuela bahiana de rodaballo
Sarsuela bahiana de turbot
kkhkkk
Tatahi de vaca vieja madurada 45 dias
con caviar premium
Tataki de vaca vella madurada 45 dies
amb caviar premium

PREPOSTRE

Sorbete de limdn, lima, jengibre y menta
Sorbet de llimona, llima, gingebre i menta

POSTRE

Fresas a la pimienta con helado de vainilla de Madagascar
Maduixes al pebre amb gelat de vainilla de Madagascar

Petits fours

O5¢/pers

RE MENDA? . : 2 g _' . Menui por mesa completa. IVA incluido. Bebidas no incluidas.
G , . "y :

Repsol Mend per taula completa. IVA inclos. Begudes no incloses.
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RESERVAR'MESA: WWW.CASAMACARRILLA1966.C0M




