
TASTING MENU
“GALERAS” & ARTICHOKES

OF CAMBRILS
Until Sunday, April 6, 2025

Jusqu’au dimanche 6 avril 2025

APPETIZERS
Grandpa Macarrilla’s boat:

- Fermented artichoke and veal broth -
- Monkfish foie micuit with artichoke jelly -

- “Galera” pâté - 
Le bateau de grand-père Macarrilla:

- Bouillon de bœuf fermenté et d’artichauts -
- Foie de lotte mi-cuit à la gélatine d’artichaut -

- “Galera” pate -

FIRST COURSE
Galera cream in the style 

of Cambrils fishermen
Crème de crevettes à la manière

des pêcheurs de Cambrils

SECOND COURSE
Jerusalem artichoke, artichoke 

and rock octopus with 
Cambrils oil made from “galeras”

Topinambour, artichaut 
et poulpe de roche à 

l’huile de “galeras” de Cambrils

THIRD COURSE
Seafood creamy rice with “galeras” 
and artichoke with sea urchin aioli

Riz crémeux aux fruits de mer avec “galeras”
et artichauts avec aïoli d’oursin

DESERT
Foam of Catalan cream with artichokes

Écume de crème catalane aux artichauts

PETITS FOURS
Coconut cloud and chocolate truffles
Nuage de coco et truffes en chocolat

45€/PERS
Full table menu. VAT included. Drinks not included.

Menu table complète. TVA inclus. Boissons non incluses.
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RESERVAR MESA: WWW.CASAMACARRILLA1966.COM


