
WWW.CASAMACARRILLA1966.COM - RESERVAS: 977 360 814

CRUDIVORISMO
6 ostras al natural    27,00€
6 ostres al natural
Carpaccio de langostinos y foïe   26,00€
Carpaccio de llagostins i foie
Carpaccio de gamba roja    26,00€
Carpaccio de gamba vermella 
Tartar de rape con anguila y huevo frito  28,00€
Tartar de rap amb anguila i ou ferrat
Jamón de Guijuelo 100% bellota   28,00€
Pernil de Guijuelo 100% bellota
Tartar de txuleta     28,00€
Tartar de txuleta

DEL MAR A LA MESA 
Mejillones a la plancha    14,00€ 
Musclos a la planxa
Calamares a la andaluza    24,00€
Calamars a l’andalusa 
Cigalitas flambeadas (300 gr.)   24,00€
Escamarlanets flamejats (300 gr.)
Pulpo con papada y anguila    28,00€
Pop amb papada i anguila
Almejas a la plancha (12 u.)   32,00€
Cloïsses a la planxa (12 u.)
Langostinos a la plancha (250 gr.)   34,00€
Llagostins a la planxa (250 gr.) 
Gamba roja (250 gr.)    42,00€
Gamba vermella (250 gr.) 
Cigalas abiertas (400 gr.)    44,00€
Escamarlans oberts (400 gr.)
Pescado de lonja     P.S.M.
Peix de la llotja

INTOCABLES
Fideos rossos con bogavante   36,00€
Fideus rossos amb llamàntol
Suquet de rodaballo    38,00€ 
Suquet de rèmol  
Pollo con langosta     44,00€
Pollastre amb llagosta
Zarzuela de rape, rodaballo, gamba y almeja  48,00€
Sarsuela de rap, rèmol, gamba i cloïssa 
Mariscada     84,00€
Mariscada

AL GRANO (Mín. 2 pers.)
Arroz negro de pulpo y calamar   29,50€
Arròs negre de pop i calamar
Arroz meloso de erizo de mar y gamba roja   34,00€
Arròs melós de garota i gamba vermella
Arroz de langosta     44,00€
Arròs de llagosta 

CARNIVORISMO
Carrillera ibérica     22,00€
Galta ibèrica 
Canelón trufado     24,00€
Caneló trufat
Entrecotte 500 gr. de vaca vieja madurado 45 días 48,00€
Entrecot 500 gr. de vaca vella madurat 45 dies
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“Esturion de Sarrion es la primera (y hasta ahora única) piscifactoría de Europa que 
cría esturiones en aguas corrientes en condiciones naturales ideales sin utilizar 
antibióticos, hormonas, etc.  El caviar se extrae masajeando el vientre del pez. Las 
aguas de los ríos, la alimentación y la tecnología dan a este caviar negro un sabor 
naturalmente único lo que hace que ocupe un lugar de honor en las mesas de los 
verdaderos gourmets y conocedores del caviar negro.
Esturion de Sarrion és la primera (i fi ns ara única) piscifactoria d’Europa que cria 
esturions en aigües corrents en condicions naturals ideals sense utilitzar antibiòtics, 
hormones, etc. El caviar s’extreu fent massatges al ventre del peix. Les aigües dels 
rius, l’alimentació i la tecnologia donen a aquest caviar negre un sabor naturalment 
únic, cosa que fa que ocupi un lloc d’honor a les taules dels veritables gourmets i 
coneixedors del caviar negre.

CAVIAR: DEGUSTACIONES
30 gr de caviar      90,00€
30 gr de caviar premium                             120,00€

CAVIAR: MARIDAJES DE AUTOR
Almejas + 10 gr de caviar     54,00€
Cloïsses + 15 gr de caviar 
Tuétano de wagyu + 15 gr de caviar ahumado   55,00€
Moll de l’os de wagyu + 15 gr de caviar fumat
Ortigas de mar + 10 gr de caviar premium    60,00€
Ortigues de mar + 10 gr de caviar premium
Cigalitas con beurre blanc + 10 gr de caviar premium  65,00€
Escamarlanets amb beurre blanc + 10 gr de caviar premium
Tartar de Txuleta madurada 45 días + 15 gr de caviar   70,00€
Tartar de Txuleta madurada 45 dies + 15 gr de caviar
Gambita roja al ajillo + 15 gr de caviar    70,00€
Gambeta vermella a l’allada + 15 gr de caviar 
Bogavante + Huevos fritos + 15 gr de caviar   80,00€
Llamàntol + Ous fregits + 15 gr de caviar

ESTURIÓN DE SARRIÓN_


