RESTAURANT DES DE 1966

3 MACARRSLLA

DEGUSTACIONS ESTRELLA DE LA CASA PRINCIPALS, PROTAGONISTES | LLEGENDES
D1, 2 0 3 MOSSEGADES Suggerim que els arrossos i cassoles siguin com a minim
Ostra amb caviar 9.00¢ per a 2 persones. Tot sempre compartit és més bo.
(rema de llamantol 1 2' 00€ Fideus rossos amb llagostins 26,00€
Ostra eléctrica amb flor de Sichuan 12,00€ Zf Z,‘Zt‘i’;%; Z‘%f /Z_f?g 0‘;"7’;73/;%7/3 Real 18.00¢
La nostra garota de mar amb llagostins, . o , .
- gamba vermella i escuma dels seus coralls ~ 14,00€ Arr osm el 05 descamart o ets de platja 26,00¢
N Brioix amb mouse de foie i ceba Arros melds de carxofa i galeres 26,00€
caramell-itzada 16,00€ Arros negre amb ‘mamelles” de calamar
Tartar de gamba vermella i caviar premium ~ 22,00€ I llagostins sense feina 28,00¢
Arros sec de gamba a lallada i
escuma dels seus caps 32,00¢
COSES CRUES, COSES FINES,
PRODUCTAS FRESC | SABROS LLEGENDES MARINERES DELS PESCADORS
(arpaccio de gamba vermella i caviar DE CAMBRILS
premiun] d L-:stl{rién de S'arrion _ 28,00€ . Rap a2 marinera
(arpaccio classic Macarrilla de llagostins dels pescadors de Cambrils 34,00€
i foee danec (i lfrlbut al Delta) ' 32,00€ Suguet de pescadors clissic
garltar (;Ie tony/nz;w vermella; Possiblement ? amb peix de llotja 3800¢
els millrs que has tastat 32,00¢ Sarsuela de peix i marisc
y si el vols amb caviar... ‘ 48,00€ de Jes nostres costes 44,00¢
,?arg‘zrrgfg(%gﬂa que ho flipes 32.00¢ No sempre hi ha pollastre de corral
i si el vols també amb caviar 48,00¢ amb cigala Real 94,00
Tartar de peix del dia amb anguila i p
ou fregit 34,00¢ RACCIONS DE PEIX QUE GAIREBE SEMPRE
6 ostres al natural, amb gel, lima i limona ~ 36,00€ ' TENIM, NOMES SALVATGE
; Llverna 26,00€
ENTRANTS CLASSICS | UNA MICA Rap 28,00¢
DEMARISC Rémol 34,00€
Musclos a la planxa des de 1966 16,00¢ Llenguado 34,00€
‘Lo Canyut de Delta” o navalletes de platja ~ 20,00€ Gall de Sant Pere 36,00¢
(aragols de mar a la llauna, como els Escorpora 42,00¢
de Lleida perd punxencs 24,00€
Ortigues de mar, anémones ambgust PLATS UINICS, S1 VOLS UNA BACANAL
i si les vols també amb caviar 46,00¢ DE PEIX O MARISC, 0 DE TOT JUNT,
(alamar de potera de la casa [Andalusa 28,00€ FRESCIDEP RO),(IMI TAT
Escamarlanets de mar flambejats amb Entremesos de peix 66,00¢
conyac de |avi 28,00€ Parrillada de peix i marisc 76,00€
“Mamellas” de calamar en fritura classica ~ 28,00€ La nostra mar iscada km 0 85,00€
(alamar saltat amb cigrons i Llangosta d1kg en quatre passades:_
ceba caramel-litzada 32,00€ carpaccio, tartar, guisat mariner i arros,
Liagostins del terreny 34,00€ tot precio per a dos persones 220,00€
PaA), papada ibérica amb tupinambour i j
alberginia a la flama 34,00€ I51.VOLS A GANIVET, REPTE CARNIVOR
A Escamarlans oberts; CLASSICINO TANT..
r"' d un caprici que et mereixes 44,00€ Canalons de I'3via Montse 22,00¢
v Lingot de ‘todillo” amb reduccid
dels seus tendons i sucs 24,00€
Filet premium al pebre 34,00€
W Txuleta de 500 gr (amb os)
| senesa o devaca vella madurada 52,00€
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WWW.CASAMACARRILLA1966.COM - RESERVAS: 977 360 814




