






Frore de Carme (D.O. Rías Baixas)    48,00€
Bodega Eladio Piñeiro (Villagarcía de Arosa, Pontevedra).
Albariño de gran calidad color amarillo pajizo y brillante. Intenso, penetrante, 
complejo, flores blancas, madreselva, notas balsámicas, eucalipto, hinojo, 
aromas mentolados, fruta blanca, manzana, pera, notas cítricas y piel de limón. 
En boca: graso, con mucho peso, equilibrado, con gran frescura y mineralidad. 
Cítricos y acidez bien integrada. Sabroso, largo y persistente. 

Envidiacochina. Tête de Cuvée (D.O. Rías Baixas)   48,00€
Bodega Eladio Piñeiro (Villagarcía de Arosa, Pontevedra).
Albariño creado en terruños excepcionales con más de diez años de transición 
a la biodinámica. Color amarillo pajizo, denso, limpio y brillante. Nariz: Franco 
intenso y yodado, frutas blancas y de hueso, notas minerales y florales notas 
cítrica. Buena estructura en boca, con peso y glicérico. Fresco, salino con un puto 
de carbónico con buena acidez, cítrico con notas minerales y un final largo.

La Ola (D.O. Rías Baixas)      38,00€
Bodega Eladio Piñeiro (Villagarcía de Arosa, Pontevedra).
100% Albariño. Un Albariño único, cultivado en los viñedos más exclusivos del 
Val do Salnés. Color Dorado intenso y viscoso. Nariz: Caramelo de miel, hierbas 
balsámicas, frutas blancas, mineralidad salina. En boca es amplio y graso con 
volumen y peso. Fresco, cítrico, glicérico, con una acidez equilibrada, persistente 
y con final largo.

Amodiño. Raíces Antigas - Lías 3 Añadas (D.O. Rías Baixas) 48,00€
Bodega Eladio Piñeiro (Villagarcía de Arosa, Pontevedra).
Albariño premium, elaborado en los mejores terruños de la Ría de Arousa. Color 
amarillo dorado, con buena densidad al balancear la copa, con lágrima gruesa y 
abundante. Muy expresivo, Salino, frutos blancos y amarillos, hierba fresca y algún 
fruto seco. Espectacular entrada en boca, con muy buena acidez, buen peso en 
boca dejando una sensación frutal y fresca, Untuoso, seco, graso y muy largo.

Flor de Carme Millésime. Ancestral Brut Nature (D.O. Rías Baixas) 58,00€
Bodega Eladio Piñeiro (Villagarcía de Arosa, Pontevedra).
Un Albariño excepcional, elaborado con técnicas ancestrales siguiendo principios 
de viticultura biodinámica. Etiqueta termosensible que indica la temperatura de 
consumo ideal. Suaves reflejos dorados, finas y persistentes burbujas. Complejo 
y elegante, con notas florales y frutos secos. Exquisito toque a brioche. Muy 
vivo, cremoso, envolvente, crujiente y delicado. Final muy persistente y  fresco.






























































